
AÑADA: 2019 

ALCOHOL: 14,5% 

 Servir entre 15 y 17ºC. 

VARIEDADES: 100% tempranillo 

VISUAL: Color rojo cereza con recuerdos violáceos, capa
media-alta, limpio y brillante. 

NARIZ: Alta intensidad con aromas a fruta negra (ciruela y
cereza). Notas de regaliz, pimienta negra y especias dulces
(vainilla y coco). Aromas muy francos, ensamblados e
integrados.

GUSTO: Vino fresco con vibrante acidez, de longitud media. Un
vino en armonía con perfecto equilibrio entre fruta, acidez y
madera.

TERROIR 
Los viñedos, propiedad de la bodega, se encuentran en los
pueblos de Baños de Ebro, Ábalos, San Vicente de la
Sonsierra y San Asensio. La vendimia se hace de manera
manual a principios de octubre.

VINIFICACIÓN 
La elaboración se realiza tradicionalmente despalillando
la uva y, posteriormente fermentando en deposito de acero
inoxidable. 
 

Ideal para embutidos y jamón ibérico, pescados con salsa,
carnes a la brasa o carnes de caza.

NOTAS DE CATA

TEMPERATURA Y MARIDAJE 

CRIANZA: Al finalizar la fermentación, el vino pasa a
barricas de roble americano y francés durante 12 meses. 
 

Crianza Pikatronkos


